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= |nsalata Caprese Baguettescheiben, cremiger
Mozzarella mit sonnengereiften Tomaten,
Krauter-Pesto, gerissenem Pfeffer und
Meersalz

= Honey Peppers, eingelegte rote Mini-Paprika
mit Frischkase gefullt
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= Roastbeef-Rolichen zart rosa gebraten mit
Krauterremoulade auf Schwarzbrottaler

= Steaktranche auf Knoblauchbaguette mit
frischem Rucola, Schmorgemdise und einem
Schuss Olivendl

= Parmesantutchen mit Ricottaftllung und
Coppawiirfeln

= Kartoffelsalat ,Pesto rosso® mit Mini-Hacksteak
im Glas serviert

= Kasseler Carpaccio mit leichter
Himbeervinaigrette

= Filet von der Putenbrust an raffinierter
Orangen-vinaigrette
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= Gnocchisalat mit Rucola, getrockneten
Tomaten, gerdsteten Pinienkernen, gehobelten
Parmesanspanen und grinem Krauterpesto

= Hirtensalat mit aromatischen Strauchtomaten,
Oliven und Schafskase

= Wildkrautersalat mit Granatapfelperlen,
gerissenem Ziegenkase, karamellisierten
Walnussen, zerfetztem Raucherspeck und
erlesenem Dressing nach Wahl
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= Filet vom Schwein gebraten in einer Pinot-

Grigio-Rahmsauce

= Saltimbocca vom Kalb, gefillt mit

Parmaschinken und Salbei in
Tomatensauce

= Aromatische Rosmarinkartoffeln in Olivendl

geschwenkt

= Feine Bandnudeln in Butter geschwenkt
= Farbenfrohe Gemiusevariation mit

Romanesco, Rustica-Mohren und
Speckbohnen, dazu Sauce hollandaise

= Penne mit blanchiertem Spinat in
Gorgonzolasauce
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= |talienische Tiramisu, im Weckglas
geschichtet, mit Physalis und
Schokoraspeln garniert

= Mascarpone-Quark mit Eierlikér und einem
erfrischenden Waldfriichtetopping

= Stracciatella-Mousse mit
Schokoladenstreuseln

= Kasevariation Bella Italia
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= Ofenfrische Brot- und Broétchensorten im
Korb mit Butter und Krauterbutter
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