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= Garnelenspieflte mit Mandelblattchen, dazu
Aioli

Alntipasti

= Vegetarische Antipasti Spezialitaten mit in
altem Balsamico marinierten Zucchini,
Auberginen, Champignons und Paprika,
gefiiliten Oliven mit Mandeln dazu wiirzige
Pesto und Wasabi Kasewdirfel

= Blanchierte Weinblatter mit Butterreis gefiillt

= Knackige Peperoni mit Frischkasecreme gefiillt
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= Schweinerticken mit Maronenplree

= Herzhaft gebratene Datteln im Speckmantel

= Olivenolkekse mit gewiirfeltem Fetakase und
Tomatenecken

= Blatterteigschnecken mit blanchiertem
Blattspinat und Kase gefillt

= Pikante Hacksteaks mit Peperoni Fillung und
wirzigem Salsa-Dip

Sl athuff et

= Hirtensalat mit aromatischen Strauchtomaten,
Oliven und Schafskase

= Feldsalat mit aromatischen Walniissen sowie
frischen Orangenspalten und Dressing nach
Wahl

= Mediterraner Salat mit Rindfleischstreifen,

Tomaten, Rucola und edler Triiffelvinaigrette
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= Ganzer Konigsputer, vor Ort tranchiert, mit
fruchtiger Johannisbeersauce

= Bifteki mit Fetakase gefiillt-Geschnetzeltes
»LAthen“ nach Gyros Art mit Zwiebeln und
Tzatziki

= Gefllltes Schweinefilet mit wiirzigem Feta,
blanchiertem Spinat auf Paprikagemuse

= Kartoffelschiffchen mit Krautercreme gefiillt

= Wirziger Gemusereis mit Tomaten, Erbsen
und Zwiebeln

= Kartoffelgratin, cremiges Gratin mit Sahne
und herzhaftem Kase Uberbacken

= |n Butter geschwenkte Gemusevariation mit
Moéhren-talern, Zucchini, Paprika, Zwiebeln,
Champignons und Schafskasewdirfeln

= Riesenchampignons gefiillt mit blanchiertem
Blattspinat und Kasekrone in einer
Knoblauchsauce
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Exotisches Obstarrangement mit Bourbon-
Vanillesauce
= Haselnusscreme aus Levantiner Nissen

Kirschtraum mit Quark und Blitenhonig
= Arrangement internationaler
Késespezialitdten
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= Ofenfrische Brot- und Broétchensorten im
Korb mit Butter und Krauterbutter

www.eventhaus-giebel.de
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