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Anti Pasti

Insalata Caprese, Strauchtomaten mit Mozzarella,
Basilikum und Olivenöl
Vegetarische Antipasti-Spezialitäten mit in altem
Balsamico marinierten Zucchini, Auberginen,
Champi-gnons und Paprika, gefüllten Oliven mit
Mandeln, dazu würzige Pestos und Wasabi
Käsewürfel

Kalter Buffetteil

Mini-Texas-Burger – Pulled Pork, Cheddar, feurige
Jalapeños, Röstzwiebeln, Coleslaw, BBQ-Sauce und
Mustard-Sauce
Melonenschiffchen mit Lachsschinken
Gebratene vegane Falafel mit pikantem gelben
Linsen-Dip
Schweinerücken à la Meran mit Maronenpüree und
feiner Honignote
Kochschinkenröllchen gefüllt mit Spargel und
Kräuterremoulade
Mini-Wraps gefüllt mit Salat, Truthahnstreifen und
texanischem Dip
Rückenschnitzel mit Zitronenspalten, BBQ-Sauce
und einem Schalotten-Dip
Pikante Hacksteaks mit Peperonifüllung und
würzigem Salsa-Dip
Party-Mettwürstchen frisch aus dem Rauch mit Senf

Salatbuffet

Sommerlicher Blattsalat mit erfrischenden Perlen
von der Wasser- und Honigmelone, Granatapfel und
Fetawürfeln
Lauchsalat, fruchtig mit Apfel und Mandarinen in
leichter Salatcreme
Italienischer Tortellinisalat mit Schinkenstreifen,
Gurkenwürfeln, Paprika, getrockneten Tomaten und
schwarzen Oliven
Herzhafter Weißkrautsalat mit grünen
Paprikastreifen

Warmer Buffetteil

Ganzer Königsputer vor Ort tranchiert mit
fruchtiger Johannisbeersauce
Mini-Rinderrouladen geschmort vom Limousin-
Rind, traditionell gefüllt mit Gurken, Zwiebeln
und Senf
Mild geräucherter Nussschinken-Braten mit
einer kräftigen Bratensauce
In Butter geschwenkte Eierspätzle
Kartoffelgratin, cremiges Gratin mit Sahne und
herzhaftem Käse überbacken
Heimische Salzkartoffeln nach Hausfrauenart
Lasagne mit Streifen vom Räucherlachs und
frischem Blattspinat
Traditionelle Gemüseplatte mit Erbsen,
Möhren, Blumenkohl und Brokkoli, dazu Sauce
hollandaise
Champignons herzhaft mit Zwiebeln
geschmort, in Knoblauchsauce
Klassischer Apfelrotkohl mit Lorbeeren und
Nelken verfeinert

Dessert

Frischer Obstsalat mit Bourbon-Vanillesauce
Cremiger Cappuccinogenuss mit Espressonote
Münsterländer Herrencreme mit Schokoraspeln
und Rum verfeinert
Balsamico-Kirschragout auf Milchreis mit
Haselnuss Crumble

Beilagen

Ofenfrische Brot- und Brötchensorten im Korb
mit Butter und Kräuterbutter
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