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= |nsalata Caprese, Strauchtomaten mit Mozzarella,
Basilikum und Olivendl

= Vegetarische Antipasti-Spezialitdten mit in altem
Balsamico marinierten Zucchini, Auberginen,
Champi-gnons und Paprika, geflllten Oliven mit
Mandeln, dazu wiirzige Pestos und Wasabi
Késewdirfel
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= Mini-Texas-Burger — Pulled Pork, Cheddar, feurige
Jalapefios, Réstzwiebeln, Coleslaw, BBQ-Sauce und
Mustard-Sauce

= Melonenschiffchen mit Lachsschinken

= Gebratene vegane Falafel mit pikantem gelben

Linsen-Dip

= Schweineriicken a la Meran mit Maronenpuree und
feiner Honignote

= Kochschinkenrélichen gefullt mit Spargel und
Krauterremoulade

= Mini-Wraps gefillt mit Salat, Truthahnstreifen und
texanischem Dip

= Rickenschnitzel mit Zitronenspalten, BBQ-Sauce
und einem Schalotten-Dip

= Pikante Hacksteaks mit Peperonifiillung und
wirzigem Salsa-Dip

= Party-Mettwirstchen frisch aus dem Rauch mit Senf
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= Sommerlicher Blattsalat mit erfrischenden Perlen
von der Wasser- und Honigmelone, Granatapfel und
Fetawdirfeln

= Lauchsalat, fruchtig mit Apfel und Mandarinen in
leichter Salatcreme

= [talienischer Tortellinisalat mit Schinkenstreifen,
Gurkenwdirfeln, Paprika, getrockneten Tomaten und
schwarzen Oliven

= Herzhafter WeilRkrautsalat mit griinen
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= Ganzer Konigsputer vor Ort tranchiert mit
fruchtiger Johannisbeersauce
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= Mini-Rinderrouladen geschmort vom Limousin-
Rind, traditionell gefiillt mit Gurken, Zwiebeln
und Senf

= Mild geraucherter Nussschinken-Braten mit
einer kraftigen Bratensauce

= |n Butter geschwenkte Eierspatzle

= Kartoffelgratin, cremiges Gratin mit Sahne und
herzhaftem Kase iberbacken

= Heimische Salzkartoffeln nach Hausfrauenart

= Lasagne mit Streifen vom Raucherlachs und
frischem Blattspinat

= Traditionelle Gemiiseplatte mit Erbsen,
Mohren, Blumenkohl und Brokkoli, dazu Sauce
hollandaise

= Champignons herzhaft mit Zwiebeln
geschmort, in Knoblauchsauce

= Klassischer Apfelrotkohl mit Lorbeeren und
Nelken verfeinert
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= Frischer Obstsalat mit Bourbon-Vanillesauce
= Cremiger Cappuccinogenuss mit Espressonote

= Minsterlander Herrencreme mit Schokoraspeln
und Rum verfeinert

= Balsamico-Kirschragout auf Milchreis mit
Haselnuss Crumble
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= Ofenfrische Brot- und Brétchensorten im Korb
mit Butter und Krauterbutter

www.eventhaus-giebel.de




