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= Antipastivariationen mit original
luftgetrocknetem Coppa und italienischem
Landschinken, Uber 12 Monate gereift,
Edelschimmelsalami mit Triffel

= Fruchtige Feigen mit Ziegenfrischkase und
einer Rose aus Serrano Schinken

= Schafskase mit Chili und Knoblauch pikant
mariniert

: Kultor Boffattil

= Dry aged gereiftes Entrecote, gesmoked, mit in

Honig gebratenen griinen Spargelspitzen mit
Staudensellerie

= Delikatess-Geflligelarrangement mit
Flugentenbrust, Hahnchenbrustfilets mit
Brokkoli gefiillt, zarter Puten-brust an
Cumberlandsauce und fruchtiger Putenbrust

= Carpaccio vom Duroc Schwein mit gehobelten
Parmesanspanen, Rucola, Balsamico-Essig
und Triffeldl

= Parmesantitchen mit Ricottafiillung und Coppa

= Blatterteigtasche ,ltalia“ mit Tomaten und
mediterranen Krautern

= Pikante Hacksteaks mit Peperonifiillung und
wirzigem Salsa-Dip

Sal athuf et

= Wildkrautersalat mit Granatapfelperlen,
essbaren Bliten und erlesenem Dressing
= Kartoffelsalat ,Pesto Rosso“ mit getrockneten
Tomaten und einer mediterranen Vinaigrette
= Gnocchisalat mit Rucola, getrockneten
Tomaten, gerdsteten Pinienkernen, gehobelten
H2021-Parmesanspanen und griinem Krauterpesto
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= Mailédnder Putenbrust mit Tomaten und Kase
Uberbacken, dazu Tomaten-Mozzarellasauce

= Filet vom Schwein gebraten, in Pinot-Grigio-
Rahmsauce

= Mit einem kraftigen Rub gewurztes Duroc-
Karrée an einem Waldpilzconfit

= Traditionelle rdmische Rigatoni-Pasta

= Feinnussige Rosmarinkartoffeln in Olivendl
geschwenkt

= Kartoffelgratin ,Italia“ mit Tomaten und
Mozzarella iberbacken-Feine Bandnudeln in
Butter geschwenkt

= |n Butter geschwenkte Gemdusevariation mit
Mohren-talern, Zucchini, Paprika, Zwiebeln,
Champignons und Schafskasewirfeln

= Feine griine Bohnchen sanft geschwenkt mit
herzhaften Speckwiirfelchen

:Z)eddem‘

= Mascarpone-Quark mit Eierlikér und einem
erfrischenden Waldfriichtetopping

= |talienische Tiramisu, im Weckglas
geschichtet, mit Physalis und Schokoraspeln
garniert

= Stracciatellamousse mit
Schokoladenstreuseln -K&sevariation Bella
Italia

/.? ei/ agen

= Ofenfrische Brot- und Brotchensorten im Korb
mit Butter und Thunfischcreme

www.eventhaus-giebel.de




