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= Mini-Kalbschnitzel auf Kartoffelsalat mit
Schwarzwurzelsticks

= Roastbeef Réllchen zart rosa gebraten mit
Krauterremoulade auf Schwarzbrottaler

= Mini-Burger ,The Special One* —
Rinderpatty, Rispen tomaten, Cheddar,
Lollo Bionda und Hamburger-Spezial-Sauce

= Spinat-Tortillas mit gerauchertem Lachs,

Blattsalaten, Paprikastreifen und Créme
fraiche
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= Vitello Tonnato* Kalbfleischtranchen aus
der Steak-hifte an einer Thunfisch-
Kapernsauce

= Carpaccio vom Duroc Schwein mit
gehobelten Parmesanspéanen, Rucola,
Balsamico-Essig und Truffeldl
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= Raffinierter Ravioli-Pfifferling-Salat mit
Cherrytomaten in einer leichten Vinaigrette

= Sommerlicher Risonisalat mit Mango-
Chutney, Zucchini, Zwiebeln, Paprika und
crunchy Haselniissen
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= Obstfours, Schokoladen Cups mit einer
Erdbeersahne Fullung und frischen
Frichten der Saison verziert

= Panna cotta mit feinfruchtigem
Erdbeertopping

www.eventhaus-giebel.de




