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= Garnele in Knoblauch-Krauter-Ol-Marinade = Wildkrautersalat mit Granatapfelperlen,
auf essbarem Maismehll6ffelchen gerissenem Ziegenkase, karamellisierten
= Lachs-Lollis mit Kokos- und Pistaziensplitt Walnlssen, zerfetztem Raucherspeck und

erlesenem Dressing nach Wahl
» SiiRkartoffelsalat mit Essig-Ol und

J( /f g /Ow/ erlesenen Krautern verfeinert
ai esd mger

= Pulled Pork, tGiber 9 Stunden bei
Niedrigtemperatur gegartes und gerauchtes w‘"”"‘” j 5"99"/ ood
Schweinefleisch mit Mixed Pickles und einer

Sauerrahmhaube = Gebratene Garnelen in einem Nest von
= Steaktranche auf Knoblauchbaguette mit weillen Bandnudeln mit Hummerrahmsauce
frischem Rucola, Schmorgemuse und einem = Schweineruckenstreifen mit Mais, Bohnen
n Schuss Olivendl und Kartoffelwiirfeln
= Mini-Burger ,The Veggie One“ — Falafelpatty = Gebratene Rindfleischstreifen Teriyaki mit
mit Rispentomaten, Rucola, Cheddar, Kartoffel-gratin und Zuckermdhren

saurer Gurke und Avocado-Dip
= Filet von der Putenbrust an raffinierter

Orangen vinaigrette :b p
esser

= Cupcake, der kleine Kuchen mit einer zarten
Cremehaube

= Apple Pie“ kleine Tartleletts mit
Apfelstiicken

= Erlesene Mohn-Mousse mit fruchtigen
Blaubeeren und Puderzucker abgestaubt
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